Kir vin blanc (12 cl)
Ricard, Pastis (2 cl)

Porto, Suze, Marsala, Campari, Américano, Martini (5 cl)

Whisky, Gin, Vodka, Malibu (4 cl)

Coupe de Champagne (12 cl), Kir Royal (12 cl)

CocRtails

Cocktail maison « Vérona »

(Martini blanc, vin rouge, Gin, Whisky, Citron, Sucre de canne, sirop de fraise) (12 Cl)

Jasmin (Malibu, jus d’ananas, grenadine) (12 cl)

Mandarine (Mandarine impériale, Vodka, Gini) (12 cl)

Azur (Rhum blanc, Curagao, jus d’ananas) (12 cl)

Aurore (Vodka, jus d’orange, créme de framboise) (12 cl)
Cocktail de jus de fruits sans alcool (Jus d’orange, d’ananas, citron et sirop de fraise) (25 Cl)

Hors d’oeuvre

ENTREES CHAUDES
Avocat gratine a la creme de
gorgonzola rovver
Mozzarella in carozza
(mozzarella poélée fagon Vérona sur toast
grillé au coulis de tomate)

Crottins de chéevre chauds aux
lardons fumés

Gratiné de fruits de mer

(cocktail de fruits de mer, sauce tomate, creme
fraiche, mozzarella, gratinés au four)
Escargots (les 6)

Escargots (les 12)

Soupe Minestrone

ENTREES FROIDES
Salade d’Involtini (salade verte, chévre
frais enrobé de speck, tomates cerise)"ovvea
Spécial Della Casa (farandole de Iégumes
grillés (poivrons, aubergines, courgettes)sur
un lit de roquette, jambon de parme, copeaux
de parmesan) Novvea
Antipasti de charcuterie
(mortadelle, salami, coppa, chorizo, jambon de
parme)

Service compris

9.50

10.50

13
7.50

13

12

ENTREES FROIDES (suite)

Antipasti de légumes grillés
(farandole de légumes grilles)

Salade de tomate mozzarella

(tomate, mozzarella, anchois, capres, olives,

huile d’olive)
Assiette de jambon de parme

Assiette de saumon fumé
avec toasts, ceufs de lump, créme fraiche

Mortadelle ou Salami ou Coppa

Salade mixte
(salade verte, tomates, mais, ceuf, olives,
concombres, carottes)

Salade de thon
(salade verte, thon, ceuf, tomates,
mayonnaise)

Melon au Porto ou Marsala
Melon au jambon de parme
Terrine de Campagne

Salade verte

(Euf mayonnaise

Salade de concombres ou de
tomates

Salade d’artichauts

Avocat crevettes ou Avocat thon
mayonnaise
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Apéritifs
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6.50
7.50

5.50

7.50
7.50
7.50
7.50
)

9.50

13
13

7.50
9.50

10
13
5.50
4.80
B74.80

6.50 6

a6
9.50



La Cave
€ €
Yo
bouteille bouteille
75 cl 37.50 cl
VINS ROUGES (Italie) BIERES
Lambrusco (pétillant) EmiLIE RoMAGNE) 18.50 - Nastro (33 cl)
Chianti (roscang) 18.50 1150 carlsberg (33 cl)
Valpolicella veneTie) 18.50 1150 Heineken (33 cl)
Barbera (piemon) 22 - Kronembourg “1664“ (33 cl)
Lacrima Cristi (campaNIE) 22 13
VINS ROUGES (France) EAUVX MINERALES
Bordeaux (sorpeLAIs) 19.50 12.50 Vittel (1 1)
Beaujolais Village eeausoLals) 18.50 11.50 Badoit (1 1)
Gamay « Tourain » (TOURRAINE) 18.50 11.50 San Pellegrino (1 1)
Saumur Champigny (ansou) 22 13 Y bouteille (50 cl)
VINS ROSES (Italie) DIVERS
Bardolino (venetig) 18.50 11.50 Jus de fruit, Orangina
Lacrima Cristi (cAmMPANIE) 22 13 (25 cl)
Rosé de printemps (selon arrivage 18.50 - Coca-cola (33cl)
Beaujolais Rosé 18.50 11.50 Gini, Schweppes, Perrier
(20 cl)
VINS ROSES (France) Cappuccino
Cote de Provence (PRoVENCE) 18.50 11.50 Thé, infusion
Tavel (crus DE COTES DE PROVENCE) 22 13
Café

VINS BLANCS (Italie)
Orvieto (oMBRIE) 18.50 12 Noisette — Déca
VINS BLANCS (France) Irish coffee
Muscadet (vAL DE LOIRE) 18.50 11.50 Café gourmand
®Pichet de vin de table Italien 50cl 25cl DIGESTIFS
Rouge 7 4 Grappa — Sambuca (4 cl)
Rosé 7 4 Cognac — Armagnac (4 cl)
Blanc 7 4 Alcools et Liqueurs (4 cl)

Un verre de vin (18 cl) 3.00 €

Service compris

CHAMPAGNE
La bouteille (75 cl)
La ¥ bouteille (37.50 cl)

Qervona R

4.50
4.50
4.50
4.50

5.50
5.50
5.50
3.50

3.50

3.50
3.50

3.80
340
3.50
2:00
1.90
220

5.80

5.50
5.50
5.50

48
28
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PIZZAS AV FEU DE BOIS

Les Raffinées ‘

Truffée (créme de truffe, sauce tomate, mozzarella, lardons fumé, poivrons, chévre)NoUveay

Tartufo (créme de truffe, mozzarella, champignons, tomates cerise, roquette, copeaux de parmesan) \*"VeA"
Tirolo (créme d’artichaut, créme fraiche, mozzarella, artichaut, épaule, roquette, tomate cerise) "oUV&AY
Williamine (créme fraiche, poires, mozzarella, gorgonzola) No"Ve~"

Primavera (sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, roguette, chiffonnade de jambon de parme, copeaux de
parmesan) NOUVEAU

Vivaldi (sauce tomate, mozzarella, roquette, jambon de parme, copeaux de parmesan) "UVeAy
Taormina (sauce tomate, mozzarella, chévre frais enrobé de speck, roguette)“vveAy
Involtini (sauce tomate, mozzarella, chévre frais enrobé de speck, lardons, poivrons, ceuf) Nouvery

Venitienne (sauce tomate, mozzarella, aubergines & courgettes grillées, roquette, tomates cerise, copeaux
de parmesan, créme balsamique) "UVEA

Trois Jambons (tomate, mozzarella, salami, mortadelle, coppa, ceuf)
Romana (tomate, jambon de parme, mozzarella, olives, champignons, ceuf)
Capricio (tomate, mozzarella, chévre, poivrons)

e

Poulette (créme fraiche, mozzarella, champignons, oignons et poulets cuisinés au vin blanc, ceuf) "ovvea
Paysanne (créme fraiche, mozzarella, oignons et lardons cuisinés, pomme de terre) " ©"VeAY
Aubergine (tomate, mozzarella, épaule, aubergine, ceuf)

Toscana (tomate, mozzarella, champignons, lardons fumés, poivrons, créme fraiche, ceuf)
Gorgonzola (tomate, mozzarella, gorgonzola, poivrons, ceuf)

Les Harmonieuses

s
L

Les Océanes e

Saumon (créme fraiche, mozzarella, saumon fumé, citron)

Pescatore (tomate, moules, calamars, crevettes, ail, basilic)
Saint-Jacques (tomate, mozzarella, champignons, ail, basilic, Saint-Jacques)
Napolitana (tomate, mozzarella, anchois, capres, olives)

Neptune (tomate, thon, oignons, olives, capres)

14.50
14.50
12.50
12
13.50

13.00
13.50
13.50
13.50

12
12
11.50

12
11.50
11.50
11.50

12

12.50
11.50
13.50
10
10.50



evona

Les Epicées

Alpina (créme fraiche, mozzarella, pomme de terre, gorgonzola, chorizo, olives noires)oUVEAY
Chef (tomate, mozzarella, merguez, ceuf)

Campione (tomate, mozzarella, viande hachée, ceuf, merguez)

Chorizo (tomate, mozzarella, chorizo, olives, ceuf)

Vérona (tomate, mozzarella, viande hachée, gorgonzola, merguez, champignons, ceuf)

Y 4
Les Fideéles Qb

Margherita (tomate, mozzarella)

Régina (tomate, mozzarella, épaule, champignons)

Quatre fromages (tomate, parmesan, chévre, camembert, gorgonzola, mozzarella)
Quatre Saisons (tomate, mozzarella, épaule, champignons, artichaut, olives)
Soufflée (calzone) (tomate, mozzarella, épaule, euf)

Végétarien NE (tomate, aubergine, artichaut, champignons, oignons, olive, tomates cerises, courgette,
poivrons)

Les Exotiques

Ananas (sauce tomate, mozzarella, ananas, gorgonzola, tomates cerise, roquette) NoUveAu
Exotica (créeme fraiche, mozzarella, ananas, chévre)"ovea

Les Sucrées —

Coconut (Nutella, noix de coco) "=
Bananut (banane, Nutella en calzone) o=
Tarte aux pommes ou a la banane avec glace vanille

Supplément Mozzarella ou CEuf: 1€

Tout autre supplément : 2 €
Service compris

12.50
10
11
11

12.50

10
11.50
11
10
11.50

12.50
11

6.50
6.50



Carpaccio de bceuf
avec Pizzeta (pain maison, huile d’olive, ail)
ou assiette de frites ou salade verte

Céotes d’agneau grillées (3 pieces)
Escalope de dinde grillée
Escalope de dinde milanaise

Escalope grillée

Escalope milanaise

Escalope a la creme

Escalope au citron

Escalope au Marsala

Escalope Pizzaiolo

(sauce tomate, anchois, capres, olives, ail)
Escalope bolognaise

(jambon, fromage, sauce bolognaise)
Escalope Boconcinni alla Romana
(jambon de parme, mozzarella, créme
fraiche, gratinée)

Escalope au gorgonzola

12.50 Faux-Filet grillé
Faux-Filet pizzaiolo
(sauce tomate, anchois, capres, olives, ail)
14.50 Faux-Filet au Gorgonzola
11,5011  Faux-Filet au poivre vert
12 Entrecote grillée XXL (280 g)
EntrecOte au poivre ou pizzaiolo
ou gorgonzola
Escalopes « Veau »
€
11.50 Escalope Florentine
12.50 (épinards, jambon, Mozzarella, créme
13.50 fraiche, gratinée)
13.50 Escalope Parmigiani
13.50 (aubergine, Mozzarella, jambon, gratinée)
14.50 Escalope soufflée au four
(jambon, mozzarella, champignons mijotés
a la creme fraiche, gratinés au four)
14.50 Escalope Vérona
(jambon de parme, poivrons, champignons,
14.50 sauce rose)
Escalope alla Toscana
13.50 (lardons, champignons, mijotés dans une

sauce rose)

Toutes nos viandes sont garnies au choix : pates, frites, riz, légumes verts

Poissons et fruits de mer

Calamars frits (accompagnés de riz)
Calamars Napolitaine (accompagnés
de riz)

Scampi fritti (accompagnés de riz)
Scampi a la Provencale (accompagnés
de riz)

Fritto Misto (Calamars et crevettes frits)

Service compris

14.50
15.50

14.50

Tagliatelles aux St-Jacques a la
Provencale ou a la creme
(St-Jacques, tomate, poivrons, oignons et
basilic, le tout mijoté)

Pavé au saumon grillé ou sauce au
citron (accompagné de riz)

Gambas grillées

Gambas Vérona (flambées au
Calvados, mijotées avec une sauce rose
avec poivrons et champignons)

evonae N

Viandes et Grillades

13.50
15

15
15
16.50
18.50

14.50

14.50

1550 15

14.50

16.50

15

21
24
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PATES

Cocktail de Pates (Pennes al pesto, Tagliatelles Carbonara, Lasagnes, Tortellinis a la créme)

Les Pennes

Pennes a la créeme de truffes (créme de truffes, champignons) "ovvea

Pennes a la creme d’artichaut (créme d’artichaut, artichaut) "ovverv

Pennes Vérona (jambon de parme, champignons sautés, créme au gorgonzola)
Pennes a I’ Arrabbiata (sauce tomate piquante, huile d’olive, ail, basilic)

Pennes a I’Amatriciana (poitrine fumée, oignons, sauce tomate, créme fraiche)
Pennes Quatre fromages (gorgonzola, chevre, camembert, parmesan, creme fraiche)

Les Tortellinis
Tortellinis aux cépes Movvea
Tortellinis aux quatre fromages ou a la créme

Tortellinis bolognaise

e

Les Tagliatelles
Tagliatelles a la Carbonara (poitrine fumée, créme fraiche, jaune d’ceuf)

Tagliatelles aux Fruits de mer (cocktail de fruits de mer, 1 gambas, tomate, ail, persil, vin blanc et
citron)

Tagliatelles au saumon fumé (saumon fumé, sauce tomate, créme fraiche)

Tagliatelles aux St-Jacques a la Provencale ou a la créme (St-Jacques, tomate, poivrons,
oignons et basilic, le tout mijoté)

&

Les Spaghettis
Spaghettis Napolitaine (sauce tomate)

Spaghettis Bolognaise (sauce tomate, viande hachée, sauce bolognaise)

Spaghettis al Pesto (huile d’olive, ail, basilic, persil, créme fraiche)

Spaghettis al Tono (thon, champignons, poivrons, artichaut, sauce tomate)

Duo de Spag hettis (spaghettis quatre fromages et spaghettis aux champignons & la créme)
Spaghettis a la Norma (tomate, aubergines, jambon de Parme, ail, basilic)

Les Gratinées Della Casa

Gratiné d’aubergines Parmigiana (tranches d’aubergines, jambon, mozzarella, sauce tomate,
gratinés)

Lasagnes bolognaise et salade verte (lasagnes, sauce béchamel, viande hachée, mozzarella,
tomate, gratinées au four)

Macaroni gratiné Al FOrno (penne, sauce bolognaise, jambon, mozzarella, gratiné au four)

Service compris

T

14.50

13.50
12.50
12.50
10
11
10.50

14.50
11.50
11.50

11
14.50

12.50
16.50

97850
109.50
10
11.50

14.50
12

11.50
11.50

11.50
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Formules conseillées

Menu Midi € 1350 € 12.50

Bl
o

Entrée + Plat + Dessert
Ou

Menu Midi € 11.50

(sauf week-end et jours fériés)
Entrée + Plat ou Plat + Dessert

00000

Sardines a I’huile
Salade de thon
Antipasti de légumes grillés
Euf mayonnaise
Salade de carottes rapées
Terrine de campagne
Antipasti de charcuterie

00000

Plat du jour
Spaghettis bolognaise ou El pesto
Escalope Milanaise ou grillée (dinde)
(accompagnée de spaghettis sauce a la
Napolitaine)
Pizza (Régina ou Napolitana)
Faux filet grillé avec frites
Penne a I’Amatriciana

00000

Fromage (camembert)
Carpaccio d’ananas
Mousse chocolat
Glace 2 boules
Créme caramel

Service compris

Menu Spécial Entreprise

€75 €20.50 &

(uniguement le midi)

Formule tout compris
Entrée + Plat + Dessert
+ Cafe + Y4 vin/pers.
Terrine de campagne
Salade de carottes rapées
Antipasti de légumes grillés
Antipasti de charcuterie
Salade de tomates, concombres,

Salade mixte
(salade verte, tomate, mais, ceuf,olives,
concombres)

Salade de thon
(salade verte, thon, ceuf, tomate, mayonnaise)

Sardines a I’huile
(Euf mayonnaise
Suggestion du Chef
Lasagnes

Escalope Milanaise
(accompagnée de spaghettis sauce a la
Napolitaine)

Faux filet grillé (accompagné de frites)
Rigatoni a I’Amatriciana
(sauce tomate, lardons, relevés au basilic)
Calamars a la Napolitaine (accompagnés
de riz)

Pizza au choix : Neptune, Régina
00000
Créme caramel (maison)
Mousse au chocolat (maison)
Tiramisu (maison)
Carpaccio d’ananas
L’Absolu du Chef

(glace vanille arrosee de
chocolat chaud, chantilly)

Fromage (chévre ou camembert)
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Formules conseillées

Menu
€17.50

(midi et soir)

Entrée + Plat + Dessert

00000

Salade de thon
(Euf mayonnaise
Terrine de campagne
Antipasti de charcuterie
Antipasti de légumes grillés
Salade de carottes rapées
Sardines a I’huile

00000

Suggestion du Chef

Calamars a la Napolitaine
(accompagnés de riz)
Lasagnes

Faux filet sauce au poivre
(accompagné de spaghettis)
Escalope Milanaise (dinde) (accompagnée
de spaghettis sauce a la Napolitaine)

Escalope de dinde a la créme
(accompagnée de spaghettis)
Pizza au choix : Régina, Calzone,
Magherita, Napolitana

00000

Tarte au citron ou tatin
Créme caramel (maison)
Mousse au chocolat (maison)
Carpaccio d’ananas
L’Absolu du Chef
Tiramisu (maison)

Service compris

Notre Super Menu
€ 2850 €25

1 entreée
(Sauf escargots par 6)

+ 1 plat
+ 1 dessert ou fromage

au choix dans la totalité de la
carte

Menu Bambino

(enfant — 8 ans)

€ 8.50

Spaghetti bolognaise ou
Pizza Margherita ou
Jambon frites

Creme caramel ou
Mousse au chocolat ou
Glaces deux boules




	Apéritifs
	Hors d’oeuvre
	Service compris


	Cocktails
	ENTREES CHAUDES
	Avocat gratiné à la crème de gorgonzola NOUVEAU
	Mozzarella in carozza
	(mozzarella poêlée façon Vérona sur toast grillé au coulis de tomate)
	Crottins de chèvre chauds aux lardons fumés
	Gratiné de fruits de mer
	(cocktail de fruits de mer, sauce tomate, crème fraîche, mozzarella, gratinés au four) 
	Soupe Minestrone
	ENTREES FROIDES
	Antipasti de charcuterie
	(mortadelle, salami, coppa, chorizo, jambon de parme)
	ENTREES FROIDES (suite)
	Antipasti de légumes grillés
	(farandole de légumes grillés)
	Salade de tomate mozzarella
	Assiette de jambon de parme
	Salade mixte
	Salade de thon
	(salade verte, thon, œuf, tomates, mayonnaise)
	Melon au Porto ou Marsala
	Melon au jambon de parme
	Terrine de Campagne
	Salade verte 
	Œuf mayonnaise
	Salade de concombres ou de tomates
	Salade d’artichauts
	Avocat crevettes ou Avocat thon mayonnaise
	Orvieto (OMBRIE)
	Grappa – Sambuca (4 cl)
	Cognac – Armagnac (4 cl)
	Alcools et Liqueurs (4 cl)
	Carpaccio de bœuf                
	avec Pizzeta (pain maison, huile d’olive, ail) ou assiette de frites ou salade verte
	Côtes d’agneau grillées (3 pièces) 
	Escalope de dinde grillée
	Faux-Filet grillé
	Faux-Filet pizzaiolo
	(sauce tomate, anchois, câpres, olives, ail)
	Faux-Filet au Gorgonzola
	Escalope grillée
	Escalope milanaise
	Escalope à la crème
	Escalope au citron
	Escalope au Marsala
	Escalope Pizzaiolo
	Escalope bolognaise
	Escalope Boconcinni alla Romana
	Escalope au gorgonzola
	Escalope Florentine
	Escalope Parmigiani
	Escalope soufflée au four
	Escalope Vérona
	Escalope alla Toscana
	Gratiné d’aubergines Parmigiana (tranches d’aubergines, jambon, mozzarella, sauce tomate, gratinés)
	Macaroni gratiné Al Forno (penne, sauce bolognaise, jambon, mozzarella, gratiné au four)
	Faux filet grillé avec frites
	Salade de thon
	(salade verte, thon, œuf, tomate, mayonnaise)
	Faux filet grillé (accompagné de frites)
	Rigatoni à l’Amatriciana
	(sauce tomate, lardons, relevés au basilic)
	Calamars à la Napolitaine (accompagnés de riz)
	°°°°°
	Faux filet sauce au poivre
	(accompagné de spaghettis)





	La Cave
	Service compris
	€
	Service compris
	Service compris
	Formules conseillées
	Service compris
	Service compris




